
E i n e  n e u e  O x y n a p h t o c h i n o n s u l f o -  
s i i u r e  erhielt Fr. G a e s s  (Ber. deutsch. 32, 
231) aus Naphtolgelb S. Durch Reduction 
mi t  Natriumhyposulfit gelingt es  leicht, das- 
selbe i n  PI - a2- Diamino - a,- naphtol-P1- sulfo- 

ammoniakalische Liisung der  Amino-naphto: ! 

chinonimidsulfosiiure. i 

befeuchtetes Papier nicht  geGrbt wird, er- 
hi tz t  man die Rijhre durch zwei Bunsen- 
brenner und liisst d ie  zu priifende Liisung 
zutropfen. Der Arsenspiegel scheidet sich 
i n  der  Capillare ab, wobei man rnit Queck- 

Farbetoffe. 

man nach etwa dreistiindigem Kochen mi t  
Salzsiiure, so scheidet sich i n  betriichtlicher 

F u r  die daraus erhaltene Acetamino- A z o f a r b s t o f f e  erhiilt man nach L e v i n -  
naphtochinonsulfosiiure wurde die Consti- s t e i n  L i m i t e d .  C r u m D  s s l l  V a l e  C h e m i -  

pfiehlt Verf. zur qualitativen Priifung die  
Probe von G u t z e i t .  I n  ein Reagenzrohr 

tuiion 0 

bewiesen. - Beim Kochen der Amido- 
naphtochinonimidsulfosiiure rnit tberschiis- 
siger Atzbarytliisung findet Aufliisung 
und unter Ammoniakentwicklung die Ab- 
scheidung eines schwer 16slichen Baryum- 
salzes statt, das durch Schwefelsiiure u n d  
Kochsalz i n  o x y n a p  h t o c  h i n  o n s u l f o -  
s a u r  e s  Natr ium iibergefiihrt wird. Durch 
Vereinigung m i t  o -Phenylendiamin zu glei- 
chen Moleciilen ents teht  E n r h o d o l s u l f o -  
siiur e. 

Z u r  B e s t i m m u n g  v o n  A r s e n  i n  G l y -  
c e r i n  werden nach A. C. L a n g m u i r  (J. 
Amer. 1899, 138) 16 bis 20 g Glycerin i n  
100 cc heissem Wasser gelijst und  mi t  einem 
Gemisch von 200 cc concentrirter Salpeter- 
siiure und 12 cc concentrirter Schwefelsiiure 
eingedampft, bis d ie  organische Substanz 
zerstijrt ist. Nach dem Abkiihlen wird auf 
50 cc verdiinnt. Die  L6sung liisst man 
durch einen Tropftrichter i n  d a s  Entwick- 
lungsgefkss einee mi t  Zink und Schwefel- 
siiure beschickten M a r s h  'schen Apparates 
tropfen. Die  ZereetzungsrBhre ist in  eine 
Capillare von 1 bis 1,s m m  Durchmesser 
ausgezogen. Nachdem man sich iiberzeugt 
hat, dass  der gauze Appara t  rnit Wasser- 
staff geffillt ist u n d  mi t  Quecksilberchlorid 

c a l  W o r k s  (D.R.P. N 0 . ~ 1 0 2  160) aus  Naph- 
tylendiaminmonosulfosiiure. 

Putenfunspriiche: 1. Verfabren zur Darstellung 
von Amidoazofarbstoffen aus der a, a,-Naphtyl- 
endiarnin-PI-monosulfosiure, darin bestehend, dass 
man die a, aa-?;aphtylendiamin-~3,-monosulfosaure 
diazotirt und die so gcwonnene Diazoamidonnph- 
talinsulfosilure rnit Sminen, Diaminen, Phenolen, 
Amidophenolen, Dioryktirpern der Benzol- und 
der Kaphtalinreihe, sowie den Sulfo- und Carbon- 
siiuren dieser Componenten paart. 

2. Vcrfahren zur Darstellung von einfachen 
und gemischten Tetraxofarbstoffen der a, a,-Naph- 
tylendiamin -13~  - rnonosulfosiiure, darin bestehend, 
d m  man die nach Anspruch 1 dargestellten Com- 
binationen mit Oxykijrpern und substituirten 
Amidoktirpern, welcbe noch cine der Amidogruppen 
der Naphtylendiaminsulfoshre im freien Zostand 
enthalten, diazotirt und dann die so gewonnenen 
Diazofarbstoffe mit Aminen, Phenolen, Diaminen, 
Amidophenolen, Uioxykijrpern der Benxol- und 
der Naphtalinreihe, sowie den Sulfo- und Carbon- 
sauren dieser Componenten zu Tetrazofarbstoffen 
kuppelt. 

3. Als besondere Ausfhhruogsformen des 
Anspruches 1 die folgenden Combinationen : 

1 Mol. aI a,-Naphtylendiamin-8,-snlfosiLure 
und 

1. 1 Mol. m-Phenylendiamin, 
2. 1 - m-Toluylendiamin, 
3. 1 - a-Naphtylarnin, 
4. 1 - P-Naphtylamin, 
5. 1 - Phenol, 
6. 1 - Resorcin, 

8. 1 - P-Naphtol, 
9. 1 - &OxpnaphtoPsiiure, 

7. 1 - a-Nsphtol, 

10. 1 - Napbtio,nskure, 
11. 1 - /?-iL'aphtylamin-F-Siiure (Sgurc der 

Patentschrift KO. 43 740), 



Patentschrift No. 42 112), 
16. 1 - ,9-NaphtoIdisulfosLnre R, 
1:. 1 - ~ ~ o x y n a p ~ ~ a ~ ~ n m o n o s u ~ ~ o s ~ u r e  R, 
1s.  1 - Dioxynaphtalinmonosulfostiure G, 

1 
19. 1 - Chromotropsiure (unter Benutzung 

des Patentes No. 69 095), 
20. 1 - y-Amidonaphtolsulfosiure (unter Be- 

nutzung des Patentes No. 55024), 
21. 1 - Amidooaphtoldisulfosiure H (unter 

Benutzung der Patentc No. 62 368 
und 75015). 

4. Als besontlere Ausfiihrungsformeu des 

1 Mol. a, a,-Naphtylendiarnin -,i3,-eulfosiure 
Anspruches 2 die folgenden Combinationen : 

und 
22. 2 Mol. P-Naphtoldisulfosaure R, 
23. 2 - p-Naphtolsulfosiiure Schaeffer, 
24. 2 - /5’-Naphtol (sulfonirt). 

1 Mol. a1 a2-NapIitylcndiamin -PI - sulfosLure 
combinirt an erster Stelle mit /5’-Naphtoldisulfo- 
saurc R, combinirt an zweitcr Stelle rnit den fol- 
genden CornDonenten : 
25. 

sammenstellung ihres Gehaltes an F e t t  und  
sticketoff haltigen Substanzen von gefiirbten 
u n d  ungefiirbten Producten, muss auf die  i m  

26. 
27. 
28.  
29. 
30. 
31. 
32. 
33. 
34. 
35. 

36. 
37. 

m-Toluylendiamin, 
a-Naphtylamin, 
P-Naphtylamin, 
Resorcin, 
a-Naphtol, 
/5’-Iiaphtol, 
Naphtionsiure, 
a-Naphtolsulfosiure (Nevile & Winther), 
P-Naphtolsulfosiiure Schaeffer, 
Oxynaphto&3aure, Sahmelzpunkt 2160, 
combiuirt an erster Stelltt mit 1 Mol. 

combinirt an zweiter Stelle rnit 1 Mol. 

combinirt an erster Stelle rnit 1 Mol. Di- 

combinirt an zweiter Stelle mit 1 Mol. der 

B-Kap htol, 
~-Naphtplamin. 

b-Naphtolsulfosiore Schaeffer, 

/3-Naphtol, 

oxynaphtalinmonosulfo.iture G, 

folgenden Componenten: 

Nahmngs- und Gennssmittel. 
Das  F l r b e n  v o n  W u r s t w a a r e n  ist 

nacb A. J u c k e n a c k  u n d  R. S e n d t n e r  
(Z. Unters. 1899, 177) verwerflich, sowohl 
weil es  geeignet ist, iiber die Zusammen- 
setzung derselben eine falsche Meinung zu 
erwecken, als auch besonders, weil etwaige 
Zersetzung dadurch verdeckt wird. Verff. 
theilen die verwendeten Farbstoffe nach 
ihrer  Wirkung i n  drei  Gmppen ein: 1. Nur 
die  Fleischtheile werden gefirbt, das Fett 
bleibt farblos; 2. das  Fett wird mechanisch 
gefirbt; beim Ausschmelzen wird es  unge- 
fiirbt erhalten; 8. Fleisch u n d  Fett werden 
gleichmiissig gefkbt .  Die  Fiirbung liisst sich 
durch Ausziehen rnit saurer  Glpcerinwasser- 

Original gegebenen Tabellen verwiesen wer- 
den. D e r  Fet tgehal t  ist bei gefiirbten Wiir  
sten bedeutend erhiiht. 

F l r b e n  von W u r s t  u n d  F l e i s c h .  
Eine  Denkschrift des  Kaiserl. Gesundheits- 
amtes i m  ,,Reichsanzeiger“ gelangt zu fol- 
genden Schlusssiitzen : 

1. Bei Verwendung gecigneten farbstoffreichen 
Pleisches und unter Beobachtung der handwerks- 
gcrechten Sorgfalt und Heinlichkeit Iisst sich eine 
gleichmitssig roth gefarbte Dauerwurst ohne Be- 
nutzung kinstlichcr Firbemittel herstellen ; 

2. der Zusatz von Farbstoff erm6glicht es, 
einer aus minder geeignetem Material oder mit 
nicht genfigender Sorgfalt heryestellten Wurst 
den .Anschein einer besseren Beschaffenbeit zu 
verleihen, mithin die Kiufer fiber die wahrc Be- 
schaffenheit der Wurst zu tiiusclien; 

3. im Einkiang mit den von dcm Reichs- 
gericht aufgestellten Rechtsgrundsgtzen nimmt die 
Mehrzahl der bisher rnit der Frage befassten 
Gcrichte an, dass die in manchen Gegenden ein- 
gefiihrte Fgrbung von Wurst vom Standpunktc 
des Nahrungsruittelgesetzes als ein berechtigter 
Geschiftsgebranch nicht anzuerkennen ist ; 

4. bei Verwendung giftiger Farbstoffe vermag 
der Genuss damit gefirbter Wurst die mensch- 
licbe Gesundheit zu schidigen; 

5. aus frischgeschlachtetem Fleisch l&t sich 
ohne Anwenduung von chemischen Conservirungs- 
mitteln unter Beobachtung handwerksgerechtcr 
Sauberkeit Hackfleisch herstellen, das  bei Auf be- 
wahrung in niedriger Temperatnr seine natiirlichc 
Farbe l h g e r  als 12 Stunden behalt; 

6. der Zusatz von schwefligsauren Salzen und 
solche Salze enthalteudcn Conserrirungsmitteln ist 
geeignet, die natirliche Fgrbung des Fleischcs 

aber nicht das Fleisch selbst - zu verbessern 
uud llnger haltbar zu machen; dem Hackfleisch 
kann mithin hierdorch der Anschein besserer Be- 
schaffenheit verliehen werden; 

7. der regelmksige Genuss von Hackfleisch, 
welches mit schwefligsauren Salzen versetzt ist, 
vermag die menschliche Gesundheit, namentlich 
von kranken und schmgchlichen Personen zu 
schidigen. 

B e h a n d l u n g  von Thee, Nach 0. Beh- 
r e n s  (D.R.P. No. 101 256) wird der  Thee 
i m  Vacuumapparat einer steigenden Hi tze  
bis zu 70’ ungefiihr 20 Minuten lang aus- 
gesetzt. Hierdurch treten die  das  Aroma 
enthaltenden Bestandtheile des  Thees auf 
d ie  Oberfliiche der Theebliitter upd das Aus- 
sehen des  Thees wird verbessert. Yuffiger 
oder scbimmliger T h e e  wird, bevor man ihn  


